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(§) Geratzum Schalen von Spargetn und ahnlichem Gemuse 



(57) Gerat zum Schalen von rundgeformten Gemusen wie 
Spargeln, Karotten, Kartoffeln usw. bestehend aus einer 
Halterung und einer Schneide aus Stahl oder Kunststoff, 
dadurch gekennzeichnet, daR eine biegsame Schneide in 
die Halterung so eingepaftt tst, daB sie eine Rundung auf- 
weist und dadurch eine gebogene, statt einer ebenen 
Schnittflache verursacht. 
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Gerat zum Schalen von Spargeln und ahntichem Gemuse 



Beschreibung 

Zum Schalen von Gemiise sind nebst dem gebrauchlichen Kuchenmesser 
Schalvorrichtungen verschiedenster Ausfiihrung handelsiiblich, die, 
auBer bei gewissen Autoraaten, stets eine geradlinige Schneide bzw. 
Klinge aufweisen. 

Um die Dicke der zu entfernenden Oberflache (Schale) zu begrenzen, 
ist die Klinge oft mit einer stumpfen Fiihrungsschiene verbunden, 
die nur einen bestimmten Spalt freigibt, durch den das Schalgut aus- 
treten kann. Haufig ist Klinge. und Fiihrungsschiene fest miteinander 
verbunden und um die gemeinsame (gedachte) Achse in geringem Umfang 
drehbar befestigt. 

Die vorliegende Erfindung betrifft ein ahnliches Gerat. 
Der Nachteil der geschilderten Vorrichtung besteht darin, dafi damit 
eine gerade Schnittflache entsteht, die nicht der Rundung des Geniuses 
angepaflt ist, was dazu fiihrt, dafi bei jedem Schnitt in der Mitte 
tendenziell zu viel, an den beiden Enden zu wenig vom unerwiinschten 
Material abgehoben wird. Im Idealfall muBte rait einer ebenen Schnitt- 
flache ein kolbenformiges bzw. rundes Gemiise von alien Seiten unend- 
lich oft geschalt werden, um ein optimales Ergebnis zu erzielen. 
In der Praxis sind immerhin zahlreiche Schnitte von alien Seiten 
notig, um ein wenigstens bef riedigendes Ergebnis zu erhalten. 

Ganz anders die hier vorgestellte Klinge, die sich weitgehend der 
runden Oberflache anpasst, bestenfalls gem. Anspruch 2, sogar ver- 
stellbar , was in einer verbluf fend einfachen Anordmmg erreicht werden 
kann, indem eine federnde Schneide, gegebenenfalls mit der ebenfalls 
flexiblen Fiihrungsschiene, so eingespannt wird, dafi sie zwangsweise 
eine gerundete Form annimmt. GemaB Unteranspruch 2 ist die Einspann- 
vorrichtung selbst federnd und kann mit einer Schraube gespannt und 
arretiert werden, wodurch verschiedene Kriimmungen eingestellt werden 
kbnnen, je nach Dicke des zu bearbeitenden Gemuses. 
Die gebogene Klinge kann in verschiedener Weise an einem geeigneten 
Handgriff befestigt sein. 

Ein Ausf uhrungsbeispiel wird anhand der Figuren 1 und 2 erlautert. 
Es zeigen: 

Fig. 1 Gerat im Querschnitt, mit Gemiise 

Fig. 2 Gerat in der Draufsicht, mit variabler Krummung 
der Klinge gem. Unteranspuch 2 

In Fig. 1 bedeutet 1 die gebogene Schneide, 2 die ebenfalls gebogene 
Fiihrungsschiene, 3 die Halterung, 4 das bearbeitete Gemiise 
(z.B. Spargel). Die schraffierte Flache veranschaulicht den 
abgeschalten Teil . 

In Fig. 2 bedeutet 1 die Halterung, 2 die Schneide, 3 die Fiihrungs- 
schiene, A eine Fliigelschraube , mit der die gewiinschte 
Krummung eingestellt werden kann. 



ANSPRUCHE: 



Gerat zum Schalen von rundgef ormten Gemiisen wie Spargeln, Karotten 
Kartoffeln usw. bestehend aus einer Halterung und einer Schneide 
aus Stahl oder Kunststoff 

d .g. ,daB 

1 . eine biegsame Schneide in die Halterung so eingepafit ist 

daB sie eine Rundung aufweist und dadurch eine gebogene, 
statt einer ebenen Schnittf lache verursacht . 



2. 



Gerat nach Anspruch 1 , wobei die Kriimnmng der Schneide 
variabel, d,h. einstellbar, ausgefiihrt ist. 



none 



none 
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- USE - The arrangement is used as a peeler for vegetables. 

- ADVANTAGE - Blade curvature is simple to adjust. 

- DESCRIPTION OF DRAWING(S) - The figure shows the holder 

- blade 1 

- holder 3 
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